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Anotace materiálu:
Aktivita seznamující žáky s přípravou oblíbeného moučníku.
Klíčová slova:

Recipe, base, top, ingredients, flour, egg white, vinegar, meringue, cream, oven, baking paper, preheat, brush, dust, whip, add, beat, smooth, bake, turn on / off, pour, decorate
Metodický popis možností použití materiálu:

· Učitel formou prezentace seznámí žáky s pracovním postupem.
· Ověří znalost slovní zásoby a slovesných tvarů.
· Zadá úkoly: 1) Každý žák si vyhledá zajímavý recept z nabídky australské, novozélandské 
 (či kanadské) kuchyně a přinese jej do hodiny angličtiny. Připraví si krátký 
ústní projev, ve kterém tento recept představí.

         2) Žáci si ve skupinách po dvou / po třech připraví jídlo podle jimi 

vybraného receptu. V hodině angličtiny své produkty ochutnají. (volitelný 

úkol)

Seznam literatury a pramenů:
http://en.wikipedia.org/wiki/Pavlova_(food)
http://alldownunder.com/australian-food/pavlova-recipe.htm
Poznámka: 

Časová náročnost materiálu: 20 minut + 15 minut diskuse, individuální domácí příprava
Cílová skupina: 1.- 3. ročník
Aktivita předčila očekávání. Žáci se aktivně zapojili do všech bodů prezentace. Zopakovali si slovní zásobu i vyjádření rozkazu (pokynu). Těšili se na přípravu jídla i jeho ochutnávku.
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